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Acido Tartdrico Natural; Se presenta en forma de polvo, inodoro y de agradable sabor 4cido.

Nombre quimicao L(+) Acido Tartérico
Numero CAS: 87-69-4

Numero E: 334

Numero EC: 201-766-0

Férmula quimica: C4H606

Nomenclatura cientifica:
Butanedioic acid, 2,3-dihydroxy- y (2R,3R)-2,3-Dihydroxybutanedioic acid, Acido (R,R)-tartarico, Acido 2,3-dihidroxi-succinico, Acido dihidroxi-butanodidico

El acido tartarico es un compuesto organico de origen natural que se encuentra en diversas frutas, especialmente en las uvas, en uno de sus subproductos
lo que implica que se promueva una economia circular y sostenibilidad. Es ampliamente utilizado por su versatilidad y podemos encontrarlo en diversas
industrias como:

INDUSTRIA ALIMENTARIA;

En esta industria tiene diferentes aplicaciones como conservante natural, emulsionante, acidificante y estabilizante, ademas,
puede regular y mejorar sabores como en la industria del vino que estabiliza y conserva el mismo.

En este sector podemos destacar su uso en:

* Dulces, gelatinas, mermeladas, helados, conserva, bebidas, zumos, bolleria y productos de panaderia donde actia como emulsionante y conservante.
Gracias a su capacidad para estabilizar espumas y mejorar la textura, es también un ingrediente esencial en la reposteria, especialmente en la elaboracion
de merengues y otros productos que requieren una estructura ligera y aireada.
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* Refrescos y agua carbonatada: donde aporta sabor acido y efervescencia

Por su poder estabilizador, regulador de ph, es un gran conservante de carne y pescado.
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INDUSTRIA VINICOLA;
En enologia se usa como acidificante en mostos y vinos, es corrector de la acidez en la elaboracion del vino, da equilibrio
gustativo en el color.

INDUSTRIA CONSTRUCCION Y YESERA;
Se utiliza como retardante del fraguado del yeso, escayola y cemento lo que hace mas sencillo el material al proporcionar mas
tiempo de manejo.

INDUSTRIA FARMACEUTICA, COSMETICA Y QUIMICA;

Se aprovecha su actividad dptica y su capacidad de formar complejos.

Es usado como excipiente, regulador de ph, quelante, efervescente y antioxidante,

Es ideal en la formulacion de productos de limpieza

Por otro lado, la mezcla con sales de sodio es la base de preparaciones

efervescentes...

En cosmética es muy valorado ya que se usa por sus propiedades exfoliantes y aclarantes y como compuesto de base para
muchas cremas naturales corporales.

OTRAS INDUSTRIAS;
Como abrillantador de colores y suavizante de fibras, como regulador del
ph en la industria fotografica, en la galvanotecnia, industria electrénica, mordiente en la industria textil, antioxidante en las

grasas industriales, ... incluso en pequefias cantidades en formulacidn infantil.
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Alrededor del mundo es conocido en diversas lenguas como:

Chino (Mandarin): X2A;BE A EL (Tianran jiushi suan), Natural tartaric acid, Hindu: Wa‘éﬁw 3 (Prakrtik tartarik amla), Arabe: gl eyl all e
(Hamid al-tartarik al-tabi7), Aleman: Natlrliches Weinsaure...

Entrre muchas otras pero su esencia es siempre la misma y nosotros nos encargamos de que su calidad persista.
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