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Comercial Quimica Sarasa S.L. (COQUISA) es la
union de dos empresas con gran tradicion en la ela-
boracion del acido tartarico natural:  Productos
Tartaricos Sarasa y Tartaricos y Derivados.

Productos Tartaricos Sarasa (SARASA) per-
tenecio desde los anos 30 hasta los afios 90 a la fami-
lia Sarasa, siendo su fundador el Sr. D. Manuel Sarasa
Cantenys. La fabrica desde sus origenes esta situada
en una pequena localidad proxima a Girona, Sant Julia
de Ramis. Cuenta con unas instalaciones de 10.000 m?
y una capacidad de producciéon anual de 1.200 T.
Sarasa desde sus principios elabora uno de los mejo-
res y mas artesanales acidos tartaricos naturales que
existen en el mercado.

Tartaricos y Derivados S.A. (TYDSA). fue
fundada en 1977 como una filial del grupo quimico
Energia e Industrias Aragonesas S.A.. La planta esta
situada en Fuentiduefia de Tajo, localidad proxima a
Madrid, en un terreno de aproximadamente 100.000
m?. En 1992 pasa a pertenecer al grupo URALITA.

En 1993 el Sr. D. Alfonso Moreno Marin adquiere
Sarasa y crea la sociedad Comercial Quimica
Sarasa S.L. Tres anos después amplia la sociedad con
la compra de TYDSA, creando en la actualidad la mayor
empresa productora de acido tartarico natural que
existe en el mundo, con una capacidad de produccion
anual de 12.000 T, entre sus dos plantas.

La continua investigacion y mejora de sus instalaciones
sitlan a Comercial Quimica Sarasa S.L. en el liderazgo
de la produccion de dcido tartarico natural.

HISTORY

Comercial Quimica Sarasa S.L. (COQUISA) is the union of
two companies with a great tradition in the production of
natural tartaric acid: Productos Tartdricos Sarasa and
Tartdricos y Derivados.

Productos Tartaricos Sarasa (SARASA) belon-
ged from the 1930°s until 1990’s to the Sarasa’s family,
its founder being Mr. Manuel Sarasa Cantenys. The fac-
tory from the begining is to be found in a small town near
Girona, Sant Julia de Ramis. Its installations cover 10,000
m? with an annual production capacity of 1,200 MT.
Sarasa has always produced one of the best and most
artesanal natural tartaric acids that exist in the market.

Tartdricos y Derivados S.A. (TYDSA) was foun-
ded in 1977, as an offspring of chemical group “Energia e

Industrias Aragones S.A.”. The plant can be found in
Fuentiduefia de Tajo, a village near Madrid, on an estate
of approximately 100,000 m’. Since 1992 it belongs to
the URALITA group.

In 1993 Mr. Alfonso Moreno Marin took over Sarasa and
founded the company Comercial Quimica Sarasa
S.L. Three years later he enlarged the company buying up

TYDSA; in that way forming what is today the largest pro-
ducing company of natural tartaric acid which exists in the
world, with an annual production capacity of 12,000 MT
between the two plants.

The continual research and improvement of its installations
places Comercial Quimica Sarasa S.L. at the head of the pro-
duction of natural tartaric acid.




of natural products of the highest quality
under a strict control from the quality con-
trol department.

On offering personal attention according to
the needs of each customer.

On its rapid action and great capacity of
adaptation to the new circumstances as are
required.

On its competitive prices.

On the evolution of its business which knows
no limits, exporting to more than 30 coun-
tries throughout the world.

El prestigio de Comercial

Quimica Sarasa, S.L.
radica:

* en la fabricacién y comercializacién de
productos naturales de la maxima cali-
dad sometidos a un estricto control
por el departamento de Control de
Calidad;

* en que ofrece una atencion personali-
zada de acuerdo con las necesidades
de cada cliente;

* en su rapidez de actuacion y gran
capacidad de adaptacion a las nuevas
circunstancias que asi lo requieran;

All of which is thanks to the work of an efficient, e en la competitividad en sus precios;

?y ”‘,’m’cl e @i (el Gl Geflizl s * en que el desarrollo de su negocio no
essionais.

conoce fronteras, exportando a mas
de 30 paises en todo el mundo;

y todo ello gracias a la labor de un equi-
po de profesionales cualificados, eficaz,
dinamico y competente.
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Comercial QUpl[=®EIEEE S.L. produce un acido
tartarico to elENENEllral, cuyo proceso de
fabricacion qeiHHENNERransformacion de sus
sales tartari e LIS materias primas) con
acido sulfarideBAsIeigleli purificacion.
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Natural T(lgtslsaW Yeldl

The natural tartaric acid appears in nature in free
state or more frequently in form of acid potassium
salts and in a lesser proportion as calcium salts in
the mulberries, cucumbers and to a high degree in

grapes.

Comercial Quimica Sarasa S.L. produces a comple-
tely natural tartaric acid, whose process of manufac-
ture consists in the transformation of its natural tar-
taric salts (raw materials) with sulphuric acid and
later purification.

LAS MATERIAS
PRIMAS

Las materias primas tartaricas implicadas en el
proceso de fabricacion del acido proceden de la
uva, por ser ésta la fuente natural de mayor con-
tenido en sales derivadas del acido tartarico.

Tradicionalmente las materias primas para el
proceso de fabricacion del acido tartarico natu-
ral son:

» Tartrato Calcico
» Tartaro
» Crémor Tartaro

Tartrato Calcico

El tartrato calcico se obtiene como subproducto
de las destilerias vinicas, una vez transformado el
bitartrato potasico.

Llega a la planta en forma de pequefios cristales,
generalmente de color amarillo o morado, que
es almacenado en silos. Su riqueza tartarica osci-
la entre 45 — 52 %.

Tartaro

El tartaro es el bitartrato potasico impuro que
cristaliza formando una costra en las paredes de
los depdsitos donde se almacena el vino.
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A la planta, llega en forma de costras troceadas y
secas. Su riqueza tartarica oscila entre 60 — 70 %.

Crémor Tartaro

El crémor tartaro es también bitartrato potasico
impuro. Se obtiene, principalmente, en los fon-
dos de los depésitos donde se ha almacenado
mosto de uva concentrado, o vino al que se le ha
sometido a un proceso previo de refrigeracion
para eliminar las sales que, tras el envasado,
podrian precipitar con el tiempo.

Este producto llega a la fabrica en forma de pasta
cristalina himeda. Su riqueza tartarica sobre
base himeda oscila entre 50 — 60 %.



. RAW
i MATERIALS

The tartaric raw materials used in the manufacturing
process of the acid come from the grape, as being
the natural source of major content in salts derived
from tartaric acid.

Tradicionally the raw materials in the natural tarta-
ric acid manufacturing process are:

m Calcium Tartrate
> Potassium Bitartrate
m Cream of Tartar.

Calcium Tartrate

The calcium tartrate is obtained as a by-product
from the wine distilleries, once the potassium bitar-
trate has been transformed. It arrives at the factory
as small crystals, usually yellow or purple in colour
that is stored in silos. Its tartaric purity ranges bet-
ween 45 - 52 %.

Potassium Bitartrate (TARTAR)

The tartar is the impure potassium bitartrate which
crystallises forming a cap on the walls of the depo-
sits where the wine is stored.

It arrives at the factory as broken up crusts. Its level
of tartaric ranges between 60 — 70 %.

Cream of Tartar

The cream of tartar is also impure potassium bitar-
trate. It is obtained principally in the bottom of the
tanks where the most of concentrate grape is stored
or where the wine is also stored, which has previously
been put through a process of refrigeration to eli-
minate the salts which after bottling could precipita-
te in time.

This product arrives at the factory in the form of a
damp crystalline paste. Its degree of tartaric on a
humid basis ranges between 50 — 60 %.

MARKET OF THE TARTARIC
RAW MATERIALS

The market of the tartaric raw materials is directly
related to the volume of the wine harvests and is logi-
cally localized in the wine making areas.

Because of the time in the market of tartaric acid,
"Coquisa" has a large group of foreign and national
suppliers of raw materials (in its three modalities). On
the other hand, the volume of the wine harvests is
occasionally difficult to control since it depends on
conditions so variable as the climate, pests, etc.

"Coquisa" is always open to extend its market of raw
material.  For any additional information in that
sense, please contact our commercial department.

MERCADO DE LAS MATERIAS
PRIMAS TARTARICAS

El mercado de las materias primas tartaricas esta
directamente relacionado con el volumen de las
cosechas vitivinicolas y, légicamente, se encuen-
tra localizado en las zonas productoras de vino.

Por su trayectoria en el mercado de acido tarta-
rico, "Coquisa" posee una amplia cartera de pro-
veedores nacionales y extranjeros de materia
prima (en sus tres modalidades). Por otra parte,
el volumen de la cosechas vitivinicolas es dificil de
controlar, en ocasiones, ya que depende de
aspectos tan aleatorios como son la climatologia,
las plagas, etc.

"Coquisa" siempre esta abierta a ampliar su mer-
cado de materias primas. Para cualquier informa-
cion adicional en este sentido contacten con
nuestro departamento comercial.




Comercial Quimica Sarasa S.L. es el
maximo exponente en la fabricacion
de acido tartarico natural a nivel
mundial. Cuenta con tal tradicién,
experiencia y capital humano que le
permite producir anualmente alre-
dedor de 12.000 T de acido tartari-
co natural repartidas entre sus dos
plantas.

Las materias primas son almacenadas
en los silos.

El proceso de fabricacion del acido
tartarico natural consiste en la trans-
formacion de las materias primas
(sales tartaricas naturales), en medio
acido.

Una vez terminada la reaccion, las
soluciones tartaricas impuras filtradas
se concentran hasta obtener una masa
cristalina de color rojo.

Los cristales de color rojo obtenidos
se disuelven en agua y se purifican. Las
soluciones tartaricas, una vez purifica-
das, se concentran hasta conseguir
una masa de cristales blancos.

Los cristales blancos obtenidos se
envian al secadero donde se elimina la
humedad.

Tras el secado, los cristales de acido
tartarico son tamizados para seleccio-
nar los distintos tamanos del cristal.

El producto natural terminado, una
vez pasados todos los estrictos con-
troles de calidad, se almacena en lugar
fresco y seco para su posterior expe-
dicion.

LA
PROCESO DE FABRICACION

/




Comercial Quimica Sarasa S.L. is the lar-
gest manufacturer in the production of
natural tartaric acid at the world level. It
counts on such tradition, experience and
human capital that permits it to produ-
ce annually about 12,000 MT of natural
tartaric acid divided between its two
plants.

The raw materials are stored in the silos.

The natural tartaric acid manufacturing
process consists in the transformation
of the raw materials (natural tartaric
salts) in acid medium.

Once the reaction has finished, the impu-
re tartaric solutions filtered are concen-
trated to obtain a red crystalline mass.

The red crystals obtained are dissolved
in water and purified. Once purified, the
tartaric solutions are concentrated to
obtain a white crystalline mass.

The moist white crystals obtained are
dried.

After drying, the tartaric acid crystals are
sieved to select different crystal sizes.

The natural product finished, once all the
strict quality control tests have been pas-
sed, is stored in a fresh and dry place
waiting for its subsequent transportation.




DESCRIPCION

* Formula q Uit ie)  HoN
QI EENIEEON: Cristales mono-
d[)IldXMlilcoloros o en forma
(A7 blanco cristalino,
inodoro y [Elsle]gkTe e[}
* Estable al EIYBZNENTA
N\ Y M quimico: L+ Acido
1ar1steell Acido 2, 3-dihidrox-
butanodio de)R

DESCRIPTION

* Chemical Fo'gggltllsRA &z KO;

4 16%¢
QN W-Shect: Tartaric acid
loleal[< WL avlorless or translucent
lJalold/[i][Merystals or as a white
(R -Aelular crystalline pow-
T FHeLelo)rless and has an acid

oW lelaislglelelale| is stable to air and

N0 i 1as M\ lsme: L+ Tartaric Acid
(GOl ?, 3-dihydroxy acid).

PROPIEDADES FiSICAS Y QUIMICAS

PHYSICAL & CHEMICAL PROPERTIES

@ Peso molecular/Molecular Weight: 150.09.
@ Punto de fusion/Melting Point: 168-170° C.

@ Rotacion especifica (disol. acuosa 20%, p/v)/Specific Rotation (aq. solution 20%, wlv),

[a]?Y = +120/12.8

@ Solubilidad en/Solubility in:
Etanol/Ethanol, 25° C: 19.6 g/100 ml
Eter/Ether, 25° C: 0.59 g/100 ml
Agua/Water:

Temp Solubilidad/Solubility Temp
°C g/100 g H,O °C

) 30
120 40
125 50
139 60

Solubilidad/Solubility
g/100 g H,O °C

Temp Solubilidad/Solubility

g/100 g H.O

244
273
307
343

156 70
176 80
195 90
218 100

@ Constantes de disociacion/Dissociation Constants: K, = 1.04 x 10% K, = 4.55 x 10°
@ |a solucion acuosa al | % presenta un pH = 2.1. / | % Aqueous solution has a pH = 2.1.
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* Riqueza/Purity

* Pérdida por secado/Loss on drying

* Residuo por ignicion/Residue on ignition
* Sulfatos/Sulphates (SO,)

* Hierro/lron (Fe)

* Metales pesados/Heavy metals (Pb)

* Cloruros/Chlorides (Cl)

* Arsénico/Arsenic (As)

* Acido oxalico/Oxalic acid

* Calcio/Calcium (Ca)

* Basadas en métodos analiticos/Based on analytlcal

Minimo/Minimum 9990 %
Maximo/Maximum 0.20 %
" 002 %
" [1Y0) p- p- m.
! 5 p. p- m.
" 10 p. p- m.
" 10 p- p- m.
" I p- p- m.
" 200 p. p- m.
" 200 p- p- M.

methods: Farmacopea Britanica/British Pharmacopoeia;

Farmacopea Americana/United States Pharmacopoeia; Farmacopea Europea/European Pharmacopoeia.

* Tamano de grano/Size Grades:

Numero identificacion/
Identification Number

Denominacion / Grade Grano Grano

IEEE N I I I

Grano Polvo muy Polvo Polvo muy

muy fino / fino / Standard / |Polvo - Eno / fino / extrafino / | extrafino /

Very fine Fine
granular granular

Standard | Powder - Eno Very Extrafine | Very extrdfine
granular fine powder powder powder

Intervalo granulometria
(micras) / granulometric | ¢ _950 | 900-315 | 1200-500 | 400 - 125 < 100 <200 <63
range (microns)

= Muestras de cada tipo disponibles en nuestro Departamento Comercial/Samples of each grade are available

from our Commercial Division.

i
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~ for food industry.

* [,000 kg polypropylene rdffia big bags with

polyethylene inner bag for food industry. .

* 500 kg, 1,000 kg, 1,200 kg and 1,250 kg
shrinkwrapped pallets.

* Sacos de rafia de poliprg
netos con bolsa interig
-para uso alimentario.

. Sacos de papel de 25 k;
interior de polietileno para uso allmenta-
fio, '

. SacaS de rafia de polipropileno de 1.000 kg
con bolsa interior de polietileno para uso
aﬁneg__tario.

* Palets de 500-_i<g,'l.000 kg, 1.200 kg y 1250
kg, enfardados.

g
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QUALITY

Comercial Quimica Sarasa S.L. is the factory
of natural tartaric acid production with the
oldest certificate of quality ISO 9002 in the
world, given to its plant in Fuentiduena de

Tajo (TYDSA) in 1992.

Tydsa can be found in the register of certi-
fied companies of AENOR with the number
ER 048/2/92.

During the process of manufacture of natu-
ral tartaric acid different controls are made
in the laboratories of Comercial Quimica
Sarasa S.L., which guarantee the maximum
quality of its final products.

The natural tartaric acid produced in our
plants complies with all the standards of
international quality of the different phar-
macopoeias, United States Pharmacopoeia
(U.S.P.), British Pharmacopoeia (B.P.),
European Pharmacopoeia (E.P.)...

CALIDAD

Comercial Quimica Sarasa S.L. es la
fabrica productora de acido tartarico
natural con mayor antiguiedad del
mundo en poseer el certificado de cali-
dad ISO 9002, concedido en 1992 para
su planta de Fuentiduena de Tajo
(Tydsa).

Tydsa se encuentra inscrita en el regis-
tro de empresas certificadas de AENOR
con el nimero ER 048/2/92.

is
ER 048/2/92

A lo largo del proceso de fabricacion del
acido tartarico natural se realizan diver-
sos controles en los laboratorios de
Comercial Quimica Sarasa S.L. que
garantizan la maxima calidad de sus pro-
ductos finales.

El acido tartarico natural fabricado en
nuestras plantas cumple con todas las
normativas de calidad internacional de
las diferentes farmacopeas: Farmacopea
Americana (U.S.P.), Farmacopea Brita-
nica (B.P.), Farmacopea Europea (E.P.)...




Comercial Quimica Sarasa®S.L. no conoce fron-
eras en el desarrello de suinegocio, exporta
dala mas de 30 paises enitodd el mundo gracia
a la versatilidad del acido tartarico natural, pro
ducto utilizado en midltiples industrias.
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APPLICATIONS Y 3
I\ R [aACIONES

Pharmaceutical and cosmetic indus-
tries:

¢+ It is very useful the tartaric acid optical activity
and its capacity of forming complexes.

+# The mixture of tartaric acid and sodium salts
it is the base for the effervescent formulations
to prepare antacids, fruit salts and artificial
sweeteners.

Gypsum industry:
¢+ It is used for retarding the gypsum hardening.

Wine-making industry:
¢+ Itis used for correcting the acidity in the wine-
making process.

Industria farmacéutica y cosmética:

4 Se aprovecha su actividad optica y su capa-
cidad de formar complejos.

4 La mezcla de acido tartdrico con sales de
sodio constituye la base de preparaciones
efervescentes como antiacidos, sales de
fruta y edulcorantes artificiales.

Industria yesera:
4 Se utiliza como retardante del fraguado
del yeso.

Industria vinicola:
4 Se emplea como corrector de la acidez en
la elaboracion del vino.
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Industria quimica:

* Es utilizado en la preparacion de tarta-
ros y como secuestrante de iones
metalicos.

Industria alimentaria:

* Su poder estabilizador, inhibiendo la
actividad microbiana, le dota de exce-
lentes propiedades como conservante
alimentario para la carne y el pescado.

* Se emplea en la fabricacion de dulces y
gelatinas.

* Es utilizado como levadura en bolleria.

* Se emplea en la preparacion de bebidas
efervescentes.

* Se utiliza en la fabricacion de quesos.

* Se utiliza en industrias grasas.

* También se usa como acidulante en
bebidas refrescantes sin alcohol.

Otras industrias:

* Se emplea como abrillantador de colo-
res y suavizante de fibras, asi como en
la estampacién de tejidos y en la fabri-
cacion de tintes.

* También se utiliza como regulador del
pH en la industria fotografica.

* Utilizado en galvanotecnia.

Chemical industry:

* It is used for preparing tartars and as a
chelating agent.

Food industry:

e The tartaric acid stabilizing power, inhibi-
ting microbial activity, endows it with exce-
llent properties as a food preservative for
meat and fish.

e It is used in the manufacturing of sweets
and gelatines.

e It is used as a yeast in bakery.

* To prepare efferverscent drinks.

* In the cheese making process.

* In fat industries.

* It is used as an acidulant in refreshing soft
drinks.

Other industries:

* It is used as a colour polishing, fibre smoo-
thing, textile printing and dye manufactu-
ring.

* To regulate pH in the photographic
industry.

* In galvanotechnics.




v .y

f

SEGURIDAD EN
USO Y
TRANSPORTE

Comunidad Ecc ' urop

Registro General Sanitario
31.295/M

Registro Servicio Defensa Contrz
(R.S.D.F.): 349

CAS# 87-69-4

NATURALEZA DEL RIES
Y CONSE]JC

El acido tartarico natural no es un product:
toxico, ni peligroso.
Puede causar irritacion de los ojos, vias resf
torias y de la piel.

R: 36/37/38 Irrita los ojos, las vias respirate
rias y la piel. '

S: 26 En caso de contacto con los ojos,
lavar inmediatamente con agua
abundante y acudir a un médico.

S: 37/39 Utilizar guantes adecuados y pro-
teccion para los ojos/la cara.

MEDIDAS DE EMERGENCIA

Derrame
e Recoger el sélido por cualquier sistema
evitando originar polvo.
e Lavar con agua si el derrame es de una
disolucion.

Incendio
¢ Considerado como producto no inflama-
ble.
® Punto de inflamacion: 210 °C.
e Temperatura de ignicién: 425 °C.

Primeros Auxilios
* OJOS: Lavarlos con agua durante |5 minu-
tos. Acudir siempre al oftalmélogo.
* INGESTION: Beber agua con bicarbonato
sodico. En caso de molestias acudir al
médico.

MANIPULACION

Proteccion
e Solido: Guantes de plastico (piel delicada).
¢ Disoluciones: Guantes de plastico y gafas.

E)
ommunity (E.E.C): E-334

N

0\
egister of Foodstuffs

ce Register Against Fraud

. S
: ’.1\‘ ,;
AZARDWUSNESS AND

gric acid is a product neither toxic
"ous.
- eye, respiratory system and skin irri-

71
rritating to eyes, respiratory system
~and skin.

1 case of contact with eyes, rinse
mmediately with plenty of water
and seek medical advice.

S: 37139

Wear suitable gloves and eyel/face
protection.
EMERGENCY MEASURES

Leakage
e Scoop the solid up by any means. Avoid gene-
rating dusty conditions.
* Wash out the solutions with water.

Fire
e Considered as a non inflammable product.
e Flash point: 210 °C.
e Auto-flammability: 425 °C.

First Aid
e EYES: Flush with water for |5 minutes. Always
seek ophthalmologic advice.
* INGESTION: If swallowed drink a sodium
bicarbonate solution. If complications arise
seek medical advice.

HANDLING

Protection
e Solid: Plastic gloves (sensitive skins).
e Solutions: Plastic gloves and glasses.

" SAFETY IN
“USES AND
YV SPORTATION
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ETIQUETADO

R: 36/37/38
S: 26-37/39

INFORMACION PARA EL
TRANSPORTE

ADR (TPC) / RID (TPF) / ADN: No regulado
como material peligroso.

IMO (OMI) —IMDG code: No regulado como
material peligroso.

ICAO-TI - IATA-DGR: No regulado como
material peligroso

TRANSPORT INFORMATION

ADR (TPC) / RID (TPF) /| ADN: Not regulated as
hazardous material.

IMO (OMI) - IMDG code: Not regulated as
hazardous material.

ICAO-TI — IATA-DGR: Not regulated as hazar-
dous material.

LABELLING

R: 36/37/38
S: 26-37/39
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Costa Roja, s/n

17481 Sant Julia de Ramis
GIRONA-ESPANA

Teléf.: 972 171 245

Fax: 972 171 298
tartarico@grn.es

Imprime: ANTONA, S.A. « Tfno.: 969 32 12 61 » TARANCON (Cuenca)

http:/www.tartaricacid.com

ER 048/2/92

COMERCIAL QUIMICA SARASA, S, UJNSa.

Ctra. Estremera, km. 2,5
28597 Fuentiduefia de Tajo
MADRID - ESPANA

Teléf.: 918 766 001

Fax: 918 728 580/ 80 70
coquisa@tartaricacid.com



